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Empresa

A Manuel J. Monteiro (MJM) foi
fundada em 1932 e desde entao
dedica-se a comercializacéo de
equipamentos para a industria
hoteleira.

A MJM faz parte de um grupo de
empresas, nas quais se englobam as
associadas, Monteiro Electro Fabril
e Junis.

A Monteiro Electro Fabril dedica-se
em eclusivo ao fabrico de
equipamentos para industria
hoteleira.

A Junis é a empresa que se dedica
a prestacao de servicos Pés-venda,
Assisténcia Técnica, instalagdo e
Montagens.

Desde 1955 a Junex oferece
solucoes profissionais.

Made in Portugal

Os produtos comercializamos pela
MJM sao concebidos para satisfazer
as necessidades dos nossos clientes,
desde o pequeno restaurante até ao
de maior dimenséo.

Os equipamentos sao fabricados nas
instalacdes da Monteiro Electro
Fabril em Lisboa, Portugal, com a
marca Junex. Todos os
equipamentos cumprem com os
requisitos essenciais,

estabelecidos nas Directivas C€
relativas aos aparelhos a gés.

Os equipamentos sdo
comercializados com a marca Junex,
reconhecida na industria hoteleira,
pela sua qualidade, resisténcia,
fiabilidade e higiene.

Os modelos estao concebidos

para funcionar a gas Butano (G30)/
Propano (G37) e Natural (G20), com
dotacédo de injectores para
substituicdo de acordo com as
normas.

“A marca Junex é uma marca
Portuguesa, uma marca de
confianga, a nossa escolha’”.

Marcas representadas

A MJM dispbe de marca propria com
elevada notoriedade, a Junex, com
fabrico de produtos
maioritariamente em Portugal.

A marca Junex estd presente no
mercado portugués desde 1955 e

é fortemente reconhecida no
mercado nacional. A Junex
orgulha-se de apresentar
equipamentos com excelente
relagdo qualidade/ preco,
acompanhando, sempre, as ultimas
tendéncias do mercado.

A tradicdo aliada a um verdadeiro
conhecimento da tecnologia e
design faz com que a Junex
fortaleca a confianga que detém
junto dos distribuidores e
consumidores, continuando a

ser uma marca de referéncia no
mercado.

Para além da marca prérpia Junex,
a MJM representa as marcas Dito
Sama, Stiebel Eltron, Gisowatt, e
Kisag, referéncias nas suas areas.

Assisténcia técnica

Todos os produtos comercializados
pela nossa empresa beneficiam

de garantia legal em vigor e sdo o
resultado do nosso compromisso
para satisfazermos as exigéncias
dos consumidores.

Estamos convictos que certamente
ird encontrar o modelo adequado
as suas necessidades e garantimos
um correcto funcionamento e total
seguranga em todos os produtos.

Nao obstante disponibilizamos o
nosso servico de assisténcia técnica.
Com a colaboragédo da nossa
associada Junis - Servicos de
assisténcia técnica e montagens,
Lda. e uma rede de mais de 100
concessionarios, asseguramos

0 servico pds venda/ assisténcia
técnica a todos os produtos
comercializados em Portugal
Continental e llhas.




Manutencao

facil Ergonomia

Produtividade maxima na sua cozinha

Os equipamentos Junex Profissional acompanham as tendéncias do mercado,
representando o compromisso em oferecer aos clientes elevada produtividade de e
desempenho. Elevada qualidade de construcao, robustez, fiabilidade, durabilidade,
ergonomia e facilidade de limpeza sdo argumentos que a marca Junex mantém ao longo
do tempo.

A Linha 900 foi especialmente concebida para restaurantes de média e grande dimenséo,
instituicoes, escolas, cantinas ou cozinhas centrais. Oferece uma profundidade com

900 mm é a solucao indicada para estabelecimentos que pretendem maxima
produtividade na sua cozinha.

Escolha o modelo que mais se adequa ao seu espaco.

i Fogbes de livre instalacdo
: Grelhadores
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> Painel frontal posterior e laterais constru
AISI 304 18/10 para permitir o aumento da ¢
robustez, fiabilidade e facilidade de limpeza

> Grelha para alimentos, painel de comando
tabuleiro de limpeza em ago inox.

> Modelo 9200 equipado com 2 queimadore

> Duas grelhas para alimentos com largura d
profundidade com 700 mm.

> Grelhas com perfil redondo em aco inox, fz
para limpeza. Podem ser usadas na maquing

> Equipado com 4 filiais de chama por quei
> Pés em aco inox reguldveis em altura.
> Dispositivo de acendimento por piezo

> Extensa drea para confeccao dos alinr
elevada rapidez e produtividade.

> Dispositivo de deteccao de cha
> Area inferior para arrumacéo c

> Facilidade de limpeza atra
guias, faceis de extrair, pz
tabuleiro de recolha
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DADOS TECNICOS
Modelo

Alimentacao

Dimensoes externas - mm

Altura

Largura

Profundidade

Queimadores

Localizagéo frontal - @ mm ©96, @120 ©96, @120 ©120; @96; 3120  @120; @96; @120 = B120; @96, D120

Poténcia - kW 4,5;8 4,5;8 8;4,5;8 8,6;8 8,6;8

Localizacdo posterior - @ mm 2 x @96 2 x @96 3 x @96 3 x @96 3 x @96

Poténcia - kW 2x6 2x6 3x6 3x6 3x6

Dimensoées do forno - mm

Altura

Largura

Profundidade

Volume do forno - It 130 n [ ]

Poténcia do forno - kW 6,5 n 6,5 n

Poténcia total - kW 24,5 24,5 51,5 53 38,5

G 30/31-2,40Kg/h G30/31- 1,93Kg/h G 30/31-4,05Kg/h G30/31-4,17 Kg/h G 30/31-3,03Kg/h G30/31-1,73Kg/h

Consumos totais G20-3,27 m*h G20-2,59m*h G20-544m*h G20-5,60m*h G 20-4,07m’h G20-243m*h

Dimensodes do espaco neutro - mm

Altura

Largura

Profundidade

Peso Liquido - kg

ACESSORIOS

Kit de portas

Grelha esmaltada para forno

Tabuleiro GN 1/1

Tabuleiro GN 2/1
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Estrada das Palmeiras, 55 | Queluz de Baixo
Apartado 1004 | 2734-504 Barcarena | Portugal
T.(+351) 214 349 700 | F. (+351) 214 349 754
gestor@mjm.pt
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